Spaghetti mit Austernpilz- Mascarpone Sauce

/

P Fiir 4 Dersonen
’ v I/ & <
"" p 9 g :’Q. : 2508 gemischte Austernpilze
) _.“;‘ o~ i » 5008 Spaghetti

Y Sy ) W &Y $alz und Dfeffer
N LR T 60g Butter
) R : . 1 Knoblauchzehe, zerdriickt
o o N A 2508 Mascarpone
i LN T N 2EL Milch

. (: S . L 1L frisch gehackter Salbei

! o e p ' ~ y

T s Frisch geriebener Darmesan, zum

. ¥ L'
-~ w ) p
vﬂ , Servieren

1

Die Dilze in &cheiben schneiden. In einem groRen Topf leicht gesalzenes
Wasser aufkochen. Die Nudeln hineingeben und 10 — 12 Minuten oder geméah
der Dackungsangabe bissfest kochen.
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Inzwischen die Butter in einer groRen Dfanne zerlassen. Dilze und Knoblauch
hineingeben und 7 — 8 Minuten garen.
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Die Hitze reduzieren und Mascarpone, Milch und &albei unterrithren. Nach
Belieben mit Salz und Dfeffer abschmecken.
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Die Nudeln abtropfen lassen und in die Dilzsauce geben. Griindlich
vermengen. Die Dasta auf vorgewédrmte Teller geben und sofort servieren.



