Austernpilz-Bruschetta

Fiir 4 Detrsonen

12 &cheiben Baguette, 1cm dick
oder
2 Baguettebrotchen, langs halbiert

3 EL Olivenol

2 Knoblauchzehen, zerdriickt
2508 Austernpilze in Scheibchen
2008 Cocktailtomaten

100g Zwiebeln

2 TL Zitronensaft

Salz und Dfeffer

Basilikum

1

Den Backofengrill auf mittlerer vorheizen.

Das Brot darunter auf beiden Seiten goldbraun rosten und warm halten.
2

Inzwischen das Ol in einer Dfanne erhitzen. Den Knoblauch darin einige
Sekunden leicht diinsten, dann die Austernpilze dazugeben. Unter standigem
Riithren auf hochster Stufe

6 — 7 Minuten braten. Den Zitronensaft unterrithren.
3

Tomaten und Zwiebeln in kleine Wirfelchen schneiden und mit den Dilzen
vermischen. Nach Belieben mit Salz und Dfeffer abschmecken und die
Detersilie oder Basilikum unterriihren.

4

Die Dilzmischung auf die heifen Brotscheiben geben und servieren.

2 IL frisch gehackte Detersilie oder



