Austernpilze mit Rosmarin-Kartoffeln

Fir 4 Dersonen

2 Iwiebel

500g Austernpilze
Salz

Dfefter

Rosmarin

3EL Ol

1kg Kartoffeln

1

Austernpilze und Zwiebel klein schneiden.

Kartoffeln nicht zu weich kochen, vierteln und auf Backbleck mit Backpapier
legen.

2
Goldbraun backen und dabei 1x wenden.
3

Wahrenddessen Iwiebel in Ol anrdsten und danach die Austernpilze
beigeben.

4

Kartoffeln aus dem Backrohr nehmen und mit Rosmarin wiirzen. Die Kartoffeln
mit den Dilzen bedecken und servieren.

Quelle Rezept und Bild: Lieblingsrezepte Dilze, Viktor W. Ziegler, Edition VICART



